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Postup

Oloupané, syrové brambory nakrajime na platky cca 0,5 cm Siroké a klademe na suchy pekacek vedle sebe.
Vrstvu posolime a posypeme trochou skofice. Takto vrstvime ptiblizn€ Etyfi vrstvy brambor, kazdou solime a
skoficujeme. Na brambory poklademe ctvrtky kutete, které jsme také posolili a z obou stran posypali skofici.
Na kazdou ¢tvrtku polozime platek masla, do pekacku jesté vlozime 2-3 bobkové listy a ddme péct do trouby
ptiklopené druhym pekackem na cca hodinu, poté odkryté peCeme dokud neni kurcicka na porcich zlatohnéda

(cca pul hodiny).
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Je to pomérn¢ jednoduché a velmi chutné jidlo.
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