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Kavkazskeé kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

4 1Zice oleje

2 bobkové listy

1 kysela okurka

0,5 sklenicky ryze

1 kute (asi 1 a 0,5 kilogramu)
2 cibule

150 gramii okurek

1 mrkev

4 1zice zakysané smetany
1 maly celer

peprt

Postup

Kufe omyjeme a rozdélime na kusy. Zeleninu nakrajime na drobné kosticky. Ve velkém hrnci (ale spise
niz§im aby se vesel do trouby, nebo mizeme i v hlubsim pekacku) rozpalime olej a osmazime na ném kousky
kutete. Pfidame zeleninu a za stdlého michdni smazime asi deset minut. Mezitim si rozpalime troubu na 180
stupni. Do hrnce s kufetem pridame stl, pept a bobkové listy, dolijeme 1 litr vody a nasypeme oplachnutou
ryzi. Dusime pfikryté v troub¢ piiblizn€ jednu hodinu. Pied poddvanim vmichame zakysanou smetanu a

nadrobno nakrajenou kyselou okurku.
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