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Rychlé koblizky se skoftici

Kategorie: Ostatni sladké
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 Spetka stl

2 ks vejce

0,12 1 mléko

1 IZice cukr moucka

1 1zicka vanilkovy cukr

300 g polohruba mouka 250 -

1 balicek kypfici prasek do peciva
na ozdobu:

cukr moucka

1 hrst - loupand sezamova seminka
podle potieby:

mleta skofice

Postup

Mouku s vejci, cukrem, soli a mlékem uslehame ve vlacné polotuhé té€sto. Prasek do peciva promisime se 1zici
mouky, nasypeme do tésta a znovu té€sto promichame.

Do hluboké panve nebo kastrolu nalijeme vyssi vrstvu oleje a nechame ho rozehrat. Lzickou, kterou namacime
do studen¢ vody, vykrajujeme z ptipraveného tésta koblizky a postupné je davame do rozpaleného oleje.

Smazime je dortizova.

Usmazené koblizky nechdme okapat, posypeme je cukrem a skofici, vylepsit je mizeme i loupanymi
sezamovymi seminky. Chutné jsou posypané kakaem. Podévat je miizeme teplé i vychladlé.
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