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Dtievorubecka polévka

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 slepice

1 mrkev

0,5 petrzele

par zrnek pepie a nového koteni
0,25 masoxu

Spetka kari

trochu tfeného Cesneku

4 suché feferonky

vétsi polévkova 1Zice sojové omacky
domaci flicky

sklenice hub ve vlastni $tave
sul

trochu glutasolu

Postup

Slepici uvat spolu s mrkvi, petrZzelkou, pepfem, novym kotfenim, masoxem, kofenim kari, Cesnekem, feferony,
stil a sojovou omackou ve dvou litrech vody. Po uvafeni maso ober a spolu se zeleninou nakrajej. Z vyvaru
vyber pept a nové koteni, zavai domaci flicky. Po zavateni flicka vrat’ do vyvaru maso a zeleninu, ptide;j
houby a dochut’ soli a glutasolem.
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