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Kovbojské ragt z kuchyniského vozu (fenkliv mls)

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 — 4 raj¢ata (nebo protlaku)

pept

1 kg ptedniho hovéziho

sul

medu

2 bobkové listy

2 kostky hovéziho vyvaru

2 1zice hladké mouky

1zicka chilli (nebo palivé papriky)
3 vétsi cibule

0,5 1 svétlého piva (10° - vyCepni)
10 dkg slaniny

Postup

V kastrole rozskvaiime slaninu, osmazime na ni cibuli, pfiddme maso nakrajené na kostky a zapraSime
moukou. Asi minutu opékdme ze vSech stran, zalijeme pivem a zamichdme. Pfidame nakrajend rajcata, kostky
bujonu, med a koteni. Podle chuti osolime a vatime do mekka.
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