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Kralik na maté

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kralik

sul

pept

2 tavene€ smetanove syry
2 1Zice mléka

2 1Zice oleje

sklenka olivového oleje
nékolik listkti maty

Postup

Stfedné velkého kralika rozporcujeme, osolime a opepiime. V mise rozetfeme vidli¢kou 2 tavené smetanové
syry (podle potieby ptidame 2 1zice mléka) a vzniklou kaSi¢kou kazdou porci potfeme. Do pekacku dame 2
1Zice oleje, ptiddme maso a v troubé¢ zprudka opeceme. Mezitim nasekame nékolik listki maty, smichame je se
sklenkou olivového oleje, soli a pepfem a opecené porce kralika polijeme. PeCeme v troub¢ asi hodinu a
b&hem peceni polévame maso vypecenou stavou. Poddvame s varenymi brambory.
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