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Kure v tésticku (Zuan-Ca-ti)

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g kufeciho masa
na Spic¢ku noze soli
olej na smazeni

Postup

Tésticko: 5 1zic hladké mouky, 3,5 teplé vody (nebo 1 vejce a 1 - 2 1Zice teplé vody). Maso nakrajime na
prouzky dlouhé 3 cm a silné 8 mm, promichame se soli, ddme na sitko a spafime vafici vodou. Potom
jednotlivé kousky masa namacime do tésti¢ka a smazime v rozehtatém oleji asi 0,5 min.. Maso musi byt
ponofene.

Smés na namaceni: 1 vrchovaté 1zice mletého pepfte, 0,5 1zice soli,

Ve spolecné prazime na suché panvi dokud sil lehce nezhnédne. Kazdy si potom sam namaci kousky do této
smesi.

Strana 1/1



