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Kuie a mandle

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kute

grilovaci koteni

olej

svazecek mladé cibule
tymian

bobkovy list

petrzelova nat’ a Cesnek

Postup

Naporcované a grilovacim kofenim okofenéné kuie opeceme na oleji s mladou cibulkou, tymidnem,
bobkovym listem, petrzeli a Cesnekem. Pak zalijeme bilym vinem a nechdme dusit, az zmékne. Kuieci kousky
vyjmeme, nechame v teple, a do §t'avy pfimichame nadrobno usekané mandle utfené s natvrdo uvarenymi
zloutky. Nechame jesté povafit a teplé porce kufete Stavou na talifi ptelijeme. Mizeme jist s ryzi, vafenymi
lusky i bramborovymi kroketami.
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