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Slepice po indiansku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 cela slepice

1 kg cibule

2 mensi hlavicky ¢esneku
4 — 5 hiebicku

2 1Zice kari koteni

1 1zicka sladké papriky

1 stfedni brambor

Spetka skotice

sul

olej

Postup

Vykuchanou a opranou slepici ddme povarit do tlakového hrnce a nezapomeneme osolit. Cibuli nakrajime a
podusime na oleji domekka. Na dusenou cibuli ddme rozporcovanou slepici, zalijeme vyvarem, ktery zbyl po
vafeni. Pak ptidame rozkrajeny ¢esnek, kari, hiebicek, papriku, mizeme ptidat i trochu palivé. VSechno
vafime aZ do uplného rozvareni cibule. Nakonec pfidame Spetku skofice a zahustime nastrouhanym syrovym
bramborem. Jako ptilohu podavame houskovy knedlik.
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