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Bylinkova polévka s bramboracky

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g brambor

1 porek

2 Salotky

1 strouzek ¢esneku

3 Izice olivového oleje
1 1zicka tymiédnu

1 litr vyvaru

250 g kysané smetany
sul

pepr

100 g polnicku

2 rajCata

1 Zloutek

40 g parmezanu

Postup

Brambory oloupeme a 300 g jich nakrdjime na kosticky. Porek nakrajime na kolecka. Oloupeme Salotku s
cesnekem a nasekame je. Porek, Cesnek a Salotku orestujeme na 1 1Zici oleje. Dolijeme vyvar, ptidame
brambory a tymian a 15 minut vafime. V polévce rozmichame smetanu a rozmixujeme. Ochutime soli a

pepiem.

Polnicek nasekdme. Nastrouhame zbyvajici brambory, smichdme se zloutkem, strouhanym syrem a 1 1zici
polnicku. Na oleji osmazime bramboracky. Nakrajime rajcata a s polnickem je v michame do polévky.

Bramboracky vkladame az do polévky na talifi.
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