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Gratinovan¢ brambory

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

mlety pept

3 Izice limetové stavy
750 g rajcat

80 g strouhaného eidamu
1 salatova okurka

sul

masla

pazitka

tabasco

125 g kysané smetany
2 lzice oleje

4 vétsi brambory

Postup

Troubu rozpalime na 220 °C, brambory omyjeme, vyrovname do pekace, ptikryjeme a upe¢eme. Spafime a
oloupeme rajcata a nakrajime je. Pazitku nasekame a okurku rozkrajime. Brambory rozptlime a vydlabeme,
teplotu trouby snizime na 200 °C. Vnitiky brambor rozmackame na kasi, smichdme s kysanou smetanou,
syrem, maslem, osolime a opepfime. Pfimichdme ¢ast rajcat a pazitky, smési naplnime brambory a 20 minut
zapékame. Zbyla rajCata a pazitku smichame s okurkami, ochutime limetkovou §tdvou, olejem a tabascem a

spolecné podavame.
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