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Cockova polévka ii.

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 IZicem maésla

150 g Cocky

0,5 hlavky ¢inského zeli
pept

sul

1 cibule

1 svazek nat'ové cibulky
pul 1zicky tymiadnu a majoranky
200 g zampion

3 mrkve

1 zelend paprika

1 1zicka kari koteni
patrzelka

1 Izice vegety

Postup

Coc¢ku nechame pies noc nabobtnat. Zeleninu oistime piipadné oloupeme. Cibulku nakrajime na vétsi
kousky, papriku na kosti¢ky, mrkev na kolecka a zeli nakrouhame. Cibuli nakrajime na vétsi kosticky. V hrnci
rozpustime maslo a cibulku v ném nechame zesklovatét. Ptilijeme cocku 1 s vodou, ve které se macela,
piidame natovou cibulku a ochutime vegetou a kari kofenim. Zvolna vafime asi 60 minut. Dochutime soli. Do
témet uvarené polévky prisypeme vSechnu zeleninu a vafime asi 12 minut. Oloupeme houby a nakrajime je na
platky. Nasypeme je do polévky, pifidame tymian s majorankou a nechame piejit varem. Petrzelku nasekame a

posypeme ji hotovou polévku.
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