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Tokan Dévin

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

800 g veprove kyty
100 g oleje

100 g cibule

2-3 feferonky

150 g leca

100 g smetany ke Slehani
100 g kysané smetany
sul

peprt

citron

1zicku mleté papriky

Postup

Maso nakréjime na tenké fizecky, osolime, opeptime, pokapeme olejem a nechame v chladu odlezet. Na druhé
casti oleje zpénime nakrajenou cibuli, pfidame maso a prudce opeceme. Postupné pridame mletou papriku,
le€o, nakrajené feferonky, Slehacku a kratce povatime. Pti poddvani ddme na kazdou porci 1zici kysané
smetany a platek citronu. Poddvame s ryzi, téstovinami nebo opecenymi brambory.
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