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Brnénsky danci steak

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

1 kg dan¢i kyty

100 g slaniny

150 g oleje

1 1zice hladké mouky
200 g cerstvych hub
3 dl kysané smetany
1 citron

100 g brusinek
bobkovy list

sul

Postup

Danci kytu nakrajime na 12 kousku, kazdy kousek protdhneme na nudlicky nakrajenou slaninou, osolime,
pridame bobkovy list, zakapeme olejem a nechame alespon 1 hodinu odlezet. Maso vyjmeme, obalime v
mouce a na oleji po obou stranach zprudka opeceme. Pfidame na vétsi kousky nakrajené houby, nechame
chvili podusit, pfiddme smetanu, brusinky, nechame pfejit varem a omacku dochutime citronovou §t’avou.
Vhodnou pftilohou jsou bramborové hranolky.
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