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Slovacka danci kyta se Zampiony

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

1 1Zicka rajského protlaku
200 g Cerstvych zampiona
divoké kofeni

1 1zice hladké mouky

150 g slaniny

2 cibule

150 g oleje

1 kg danci kyty

2 dl ¢erveného vina
bazalka

sul

1 citron

Postup

Danci kytu prospikujeme slaninou nakrdjenou na nudli¢ky, osolime, zprudka opeCeme na Casti oleje a
vyjmeme. Na zbyvajici ¢asti oleje osmahneme slaninu, pfidame cibuli, v§e opeceme a ochutime rajskym
protlakem, pfidame koteni, podlijeme vodou, vloZime opecené maso a pod poklickou dusime domékka.
Hotové maso vyjmeme a nakrajime, Stavu vydusime, zapra§ime moukou, oprazime, podlijeme vodou a
provaiime. Pak §t'avu pfecedime na maso, dochutime kofenim a cervenym vinem, pfidame na platky nakrajené
a podusené zampiony a jesté chvili nechdme prejit varem. Maso na talifi pielévame $t'avou, zdobime
opeCenym v¢jitkem slaniny a dusenymi Zampiony. Jako ptilohu poddvame vaiené brambory nebo dusenou
ryzi.
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