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Karlovarska teleci rolada

Kategorie: Teleci maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

800 g masa z teleci kyty
150 g Sunky

5 Izic tuku

4 vejce

2 sladkokyselé okurky
sul

vyvar na podliti

1zici hladké mouky

Postup

Maso rozfizneme na plat, naklepeme, osolime a poklademe platky Sunky. Na 2 az 3 1zicich tuku umichame
osolend pfidame na nudlicky nakrajenou okurku. Maso svineme v rolddu, povazeme niti, vlozime na pekac s
rozpusténym tukem a po vSech stranich opeCeme dozlatova. Roladu podlijeme vyvarem a za ob¢asného
polévani vypedenou §tavou peteme 1,25 hodiny. Stavu zahustime tukem smichanym s moukou, osmahneme a
rozslehame. Podavame s brambory a salatem.
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