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Kufe s tymianem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

1 kufte, 2 1zice masla, cibuli, maly celer, 2 snitky tymianu, 1zicku kecupu, stl
Na marinadu::
3 Izice octa, pul salku oleje, bobkovy list, 2 hiebicky, 3 strouzky cesneku

Postup

Kufe rozdélime na porce, osolime, vloZzime do porcelanové misy a posypeme tymianem. V kastrolku
smichame suroviny na marinddu a svafime. Do vychladlé pfidame prolisovany ¢esnek a nalijeme na kufte.
Nechame ptes noc prolezet. V panvi zahiejeme maslo a kratce na ném opeceme ze vSech stran marinované
kute. Pfiddme nakrajeny celer, pfiddme ¢ast marinddy a peceme v troub€. Podavame s opecenymi brambory.
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