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Pecené kure na budvaru

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

1 kufe

sul

50 g rostlinného tuku
1 dl vody

20 g hladké mouky

3 dl piva Budvar

40 g masla

75 g cibule

100 g zampionQ

200 g smetany

2 cl ginu nebo borovicky

Postup

Kufte nasekdme na porce, osolime, vlozime do tukem vymazaného pekacku, zastfikneme vodou a za
obcasného prelévani a obraceni upe¢eme domékka. Porce vyjmeme, stavu vydusime do tuku, zapraSime
moukou, slab&é osmahneme, zalijeme pivem a provaiime. Mezitim na masle osmahneme nakrajenou cibuli a
Zampiony, vlozime do $tavy, pfidame smetanu a gin, dochutime a kratce povatime. Porce kufete pielévame
Stavou a podavame s té€stovinami, ryZi nebo maslovymi noky.
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