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Kureci ragi s houbami a omackou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

600 g kufecich prsicek

2 lzice masla

cibuli

600 g hub

200 g smetany

sul

pept

petrzelku

Stavu z poloviny citronu

Postup

Maso nakréjime na kosticky, na 1zici masla ho ze vSech stran opeceme, vyjmeme a ulozime do tepla. Na
zbytku masla nechame zesklovatét nakrajenou cibuli, pfiddme nakrajené houby a za stalého michani je prudce
opeceme. Piiddme maso a vse zalijeme smetanou. Osolime, opeptime a 10 min. podusime. Petrzel jemné
nasekame a primichdme k ragl. Dosolime a ochutime citrénovou stavou a podavame s houskovymi knedliky.
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