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Kulicky v raj¢atove omacce

Kategorie: Mleté maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

100 g ryze

koteni

1zici hladké mouky
2 1Zice rajcat. protlaku
sul

sul

50 g masla

vejce

cibuli

cukr

400 g mletého masa
ocet

pepf

Postup

Mleté maso, vejce, stul, pfebranou a spafenou ryzi promichame a tvofime kuli¢ky, které vkladame do vatici
osolen¢ vody a vatime 10-15 minut. V kastrolu pfipravime cibulovou jiSku, zalijeme vyvarem z knedlickd,
piidame sul, celé koteni dle vlastni chuti a povatfime. Omacku procedime a ptiddme protlak. Uvarené
knedlicky dame do omacky a nechdme povarit. Poddvame s brambory, ryzi, knedlikem nebo pecivem.
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