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Debrecinsky gulas s rajCaty

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

10 g mleté papriky
100 g jemnych parki
pept

750 g ptedniho hovéziho masa
sul

50 g slaniny

125 g cibule

5 dl vody

50 g hladké mouky
100 g rajcat

75 g rostlinného tuku

Postup

Na tuku osmahneme nakrajenou cibuli, pfisypeme papriku, zpénime, vlozime na kostky nakrajené maso,
osmahneme, osolime, opepiime, zalijeme ¢asti vody a dusime pod poklici dopolomékka. Stavu vydusime na
tuk, zapraSime moukou, zasmahneme, zalijeme vodou, promichame a vafime domékka. Slaninu nakrdjime na
kosti¢ky, na panvi ¢asten¢ roztavime, osmazime na ni parky nakrajené na kolecka a raj¢ata nakrajenéa na
kosticky, pfiddme do gulase a kratce povatfime.
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