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Kralik po toskansku

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

1 kralika

sul

pept

80 g tuku

cibuli

2 strouzky Cesneku
mrkev

kousek celeru
1zicku oregana
petrzelku

bazalku

Salvgj

50 g rajcatového protlaku

Postup

Kralika osolime, obalime v kofeni a nechdme asi 8 hod. odlezet. Cibuli, mrkev a celer nakréjime na drobné
kousky, Cesnek rozetfeme a vSe osmahneme na tuku. Pfiddme kralika, protlak, podlijeme vodou a peceme. Pii
peceni kralika obc¢as obratime a podlijeme horkou vodou. Poddvame se Spagetami nebo bramborami a
zeleninovym salatem.
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