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Kufeci stehynka na ¢erveném ving

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

4 kureci stehna

2 1Zice oleje

cibuli

2 strouzky ¢esneku

1 dl ¢erveného vina

500 g rajCatového pyré

100 g Cernych oliv (bez pecky)
Salvegj

Postup

Stehna z obou stran zprudka opeceme na rozpaleném oleji. Pfiddme na tenka kolecka nakrajenou cibuli a
Cesnek utfeny s cibuli a vSe kratce opeCeme. Pfilijeme vino a pfidame rajcatové pyré. Pod poklickou dusime
asi 15 minut. Kratce pted koncem duseni ptidime olivy. Omacku pted podavanim ochutime Salvéji. Maso a
omacku uz nesolime.
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