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Buchty s povidly

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

500 g polohrubé mouky
0,5 bali¢ku vanilkového cukru
60 g masla

2 Zloutky

maslo na vymazani pekace
cukr na posypani

50 g cukru

20 g drozdi

0,5 I mléka

Spetka soli

citrébnova klira

hladka mouka na val
povidla

Postup

Do hrnecku rozdrobime droZzdi, pfidame cukr, ¢ast vlazného mléka, a trochu mouky, zlehka promichame a
nechame vykynout. Do hlubsi misy nasypeme ptedehiatou mouku, vlijeme vykynuty kvasek, pridame
vanilkovy cukr, citronovou ktiru, stl, rozehtaté maslo, zloutky a zbyvajici mléko. VSe spole¢né vymichame na
vla¢né hladkeé tésto, dame je k teplu a ptikryjeme ubrouskem. Na pomouceném vale vykynuté tésto rozdélime
na 16-20 dilt, které mirné zploStime, naplnime povidly a uzavieme. Na peka¢ dame rozehiaté maslo, do
kterého naskladame jednotlivé buchty. Ve stfedné vyhiaté troubé peceme dozlatova. Po upeceni buchty z
pekace vyklopime a pocukrujeme.
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