Kolacky s ovocem

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

40 dkg hladké mouky
25 dkg masla

2 vejce

1 zloutek

Spetka soli

2 dl mléka

1 kg ovoce
Zloutek na potieni
Kvasek:

20 g drozdi
trochu mléka

1 1zicka cukru
hladk4d mouka

Postup

Z drozdi, mléka, cukru a trochu mouky udélame kvasek. Polovinu mouky vypracujeme s maslem a odlozime
na chladné misto. Do druhé poloviny ptidame vejce, zZloutek, stl, vykynuty kvasek a mlékem zadélame vlacné
tésto. Nechame 30 minut lezet. Potom vykynuté tésto rozvalime, do stfedu polozime maslové tésto a okraje
kynutého tésta prelozime ptes sebe tak, aby maslové tésto nekoukalo. Lehce rozvalime, ptelozime na polovinu

a znovu nechame 1 hodinu odlezet v chladnu. Cely postup opakujeme 3x. Nakonec tésto rozvalime na tenky
plat, nakrdjime na ¢tverce, poklademe ovocem a protilehlé rohy spojime. KolaCky potieme zloutkem a

peceme.
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