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Moiska pizza

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Karea

Suroviny

petrzelku

200 g porku

50 g sterilovanych kapart
Salv¢j

100 g eidamu

sul

olej

oregano

300 g rajcat

2 krabicky ocek

100 g mrazenych krevet
bazalku

Postup

Ptipravime si tésto. Ocka slijeme, rozvineme na prouzky, krevety nechame ¢aste¢né rozmrazit. Rajcata a
porek nakrdjime na platky. Troubu ptedehiejeme na 200°C a plech vymazeme tukem. Vykynuté tésto ddme na
pomoucnény val, upravime na pozadovany tvar, pfeneseme na plech a potfeme olejem. Na tésto urovname
rajCata a porek, mirn¢€ osolime a posypeme kotfenim. Na rajcata klademe prouzky oc¢ek sttidave s krevetami,
doplnime kapary. PeCeme 20 min., posypeme syrem a nechame roztavit.
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