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Kminové fondue

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g eidamu

125 g lehkého bilého vina

1 1Zice Skrobové moucky

125 ml smetany ke Slehani

mlety kmin

1 kapka tabasca

selsky chléb nebo brambory na loupacku

Postup

Syr nakrajime na drobné kosticky nebo nastrouhdme na hrubo. Kotlik na fondue postavime na plotynku,
nalijeme do néj vino a ptivedeme k varu. Pak postupné ptidavame syr a za stalého michani na mirném ohni
rozpustime na hladkou krémovou oméacku. Nevaiime. Skrobovou mou¢ku rozmichdme se smetanou,
vmichdme do omacky, okofenime mletym kminem a tabascem a pfeneseme na ohtivac. Do horkého fondue
namac¢ime kousky chleba nebo kostky brambor. Vhodnou ptilohou je naptiklad salat z Cervené tepy.
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