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Rajcatové fondue

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g ementalu

200 g greyerského syra

1 strouzek ¢esneku

250 ml bilého vina

1 vrchovata 1Zice Skrobu
2 1Zice citronové stavy

2 Izice Slehacky

2 Izice rajského protlaku

0,25 1zicky oregana

sul

125 ml slehacky

Ptilohy:

veka nebo pSeni¢ny chléb
srbsky salat

Postup

Emental a greyersky syr nakrajime na drobné kosti¢ky. Cesnek oloupeme, rozpiilime a vytfeme fonudovou
nadobu, nalijeme do ni bil¢ vino a uvedeme do varu na plotynce, postupné ptidavame syr, rozpustime ho na
mirném ohni (NEVARIME!) za stalého michani, aZ vznikne hladka krémova omacka. Skrob smichame s
citronovou Stdvou a Slehackou, vmichame do omacky, pfidame rajsky protlak a ochutime oreganem a soli.
Podle chuti miZzeme vmichat jesté Sslehacku. Fondue udrzujeme horké na ohtivaci. Piilohy: veka nebo

pSeni¢ny chléb, srbsky salat
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