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Fondue z veprového masa

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

800 g veprovych panenek

1 IZice hot¢ice

1 IZice kari

1 1Zice so6jové omacky

1 1 rostlinného oleje
Ptilohy:

veka

¢inska paliveé sladka omacka
pestry kukufi¢ny krém

2%

Postup

Veptové panenky oplachneme pod tekouci studenou vodou, osusime a maso nakréjime na tenké platky.

2%

stat, pak je osuSime a rozdélime na talife. 1 1 rostlinného oleje rozehfejeme ve fonduovém kotliku na plotynce
a pak postavime na ohtivac. Maso napichujeme na fonduové vidlicky a opékame na horkém tuku. Ptilohy:

MW v
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