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Cibulové fondue

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

1 strouzek ¢esneku
500 g goudy

250 ml jablecné stavy
2 1zicky skrobu

1 1Zice citronové stavy
1 cibule

Ptilohy:

pSeni¢ny chléb
raj¢atovy salat

Postup

Cesnek oloupeme, rozpilime a dilky vytfeme fonduovou nadobu. Goudu nakrajime na drobné kosti¢ky nebo
nahrubo nastrouhame. Jable¢nou stavu uvedeme do varu ve fonduové nadobé na plotynce, postupné
pfidavame syr a rozpoustime ho na mirném ohni (NEVARIME!) za stalého michéni, az vznikne hladka
krémova oméacka. Skrob smichdme s citronovou §tavou a vmichame do oméagky. Fondue udrzujeme horké na
ohtivaci. Cibuli oloupeme, jemn¢ nastrouhame a jest¢ vmichame do fondue. Pfilohy: pSeni¢ny chléb,
rajCatovy salat.
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