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Fondue s Cervenym vinem

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g syra emental

200 g syra Delikates

200 g syra Eidam

0,25 1 Cerveného vina

sul

nekolik susenych listkl celeru
0,5 strouzku ¢esneku

1 IZice vinného octa

peprt

paprika

Postup

Syry nastrouhdme a promichdme. V nadob ¢ na fondue prohiejeme Cervené vino, rozemneme do néj celerové
listky a vmichame syr, rovnéz tak ¢esnek utfeny se soli. VSe za michani prohiejeme. Nakonec ptidime nahtaty
vinny ocet a okofenime soli, pepfem a paprikou. Pfiloha: na vidli¢ce Svestka nebo broskve se zavitky Sunky a
kosti¢kami bilého chleba. Cerstvy salét s citronem a olejem. Napoj: Eervené vino.
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