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Goudové fondue

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g Cerstvé goudy
150 g starsi goudy

250 ml bilého vina

1 1Zice Skrobu

1 1Zice citronové stavy
4 1Zice Slehacky

2 1zice borovicky
muskatovy ofiSek
Ptilohy:

bily chléb, holandské suchary
raj¢atovy salat

Postup

Cerstvou goudu a starsi goudu nakrajime na drobné kosti¢ky nebo nahrubo nastrouhame. Bilé vino uvedeme
do varu ve fonduové nadob¢ na plotynce, postupné ptidivame syr a rozpustime ho na mirném ohni
(NEVARIME!) za stalého michani, aZ vznikne hladka krémovéa omacka. Skrob smichame s citronovou §tavou
a Slehackou, vmichdme do omacky a pfiddme borovic¢ku a ochutime strouhanym muskatovym ofiSkem.
Fondue udrzujeme horké na ohtivaci. Ptilohy: bily chléb, holandské suchary, rajcatovy salat
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