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Bramborové fondue

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg brambor

sul

1 1 rostlinného oleje

Ptilohy:

kaviarova smetana

cervena paprikova omacka

zelend omacka

bila cibulova omacka

hor¢icna omacka s mandlemi a olivami

Postup

Brambory oloupeme, omyjeme a tvotitkem z nich vypichujeme kulicky, které vlozime do vrouci osolené
vody, uvedeme do varu a vatime 15 minut, pak je nechame okapat a narovname na podnos. 1 I rostlinného
oleje rozpalime ve fonduovém kotliku na plotynce a pak postavime na ohtiva¢. Bramborové kulicky
napichujeme na vidlicky, nofime do vrouciho tuku a opékame dozlatova.

Ptilohy: kaviarova smetana, Cervena paprikova omacka, zelena omacka, bila cibulovad omécka, hoic¢i¢na
omacka s mandlemi a olivami
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