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Omacka fondue - Pestry kukufi¢ny krém

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

150 g cukrové kukuftice (konzerva)
100 g zakysané smetany

1 1zicka citronové Stavy

1 malé Cervena paprika

1 1Zice sekané petrzelky

1 1Zice sekané pazitky

mlety pept

strouhany muskatovy ofiSek

Postup

Cukrovou kukufici (konzerva) nechame okapat, umixujeme na kasi a pfimichame zakysanou smetanu a
citronovou §tavu. Cervenou papriku rozpilime, zbavime stopek a semeniku, vyfizneme vnitini piepazky, lusk
omyjeme a nakrajime na kosticky. Sekanou petrzelku a sekanou pazitku vmichame s nakrajenou paprikou do
kukufi¢né hmoty a ochutime mletym pepfem a strouhanym muskatovym ofisSkem. Omacku postavime do
chladu.
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