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Vajecne vinné fondue

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

2 vejce

1 zarovnana lZice Skrobu

50 g cukru

250 ml bilého vina

0,5 citronu - kira

1 1Zice citronové §tavy

Ptilohy: piskoty, piSkotovy moucnik, citronova babovka, veka, kousky bananu, pomerance, melounu

Postup

Vejce uslehame v kastrolu s dvojndsobnym poctem zloutkil, Skrobem, cukrem, bilim vinem, kiirou z citronu a
citronovou Stavu. Kastrol vlozime do vodni 1azné nebo na varnou desku a tak dlouho Slehame, az vznikne
husty krém. Pfendame jej do fonduové nadoby a udrzujeme teplé na ohtivaci. Piilohy: piskoty, piskotovy
moucnik, citronova babovka, veka, kousky bananu, pomeranée, melounu
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