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Merunkova omacka se zazvorem

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g merunék

200 g salotek

1 kousek zadzvoru

100 ml bilého vinného octa
75 g titinového cukru

2 hiebicky

1 bobkovy list

pept

Postup

Meruiiky oloupeme, rozptlime, vypeckujeme a duzninu nadrobno pokréjime. Salotku a zdzvor oloupeme a
jemn¢ posekame. VSechny ptisady ddme do hrnce a 45 minut dusime na mirném ohni.

Poté¢ vyjmeme hiebicek a bobkovy list. Omacku opepiime a nechame vychladnout.
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