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Omacka z keSu

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

60 g konzervovanych Zampiont

60 g oriskt keSu

2 lzicemi kysané smetany

1 1zice drhané bazalky

1 Izici sekané petrzelky

5 1zic masového vyvaru

1 IZice vinovice

0,5 1zi€ky strouhané citronové kiry
mlety bily pept

Postup

Konzervované Zampiony a ofiSky kesu umixujeme s kysanou smetanou, bazalkou, sekanou petrzelkou,
masovym vyvarem, vinovici a strouhanou citronovou ktirou a okofenime mletym bilym pepfem. Hotovou
omacku ulozime do chladu.
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