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Savojske fondue s bylinkami

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

4 dl suchého bilého vina
600 g strouhaného ementalu
2 strouzky Cesneku

1zicka tfeStiovice

pept

Spetka strouhané¢ho muskatového ofisku
1 IZice maizeny(Skrobu)
kostic¢ky chleba

Cerstvé bylinky:

Salvgj

estragon

pazitka

petrzelka

Postup

Vnitini stény kotliku na fondue potfeme cesnekem a nadobu s vinem postavime na ohen. Pfidame pepf,
muskatovy ofiSek a strouhany syr. Michdme dievénou 1Zici aZ smés zhoustne. Kotlik postavime na vafi¢
uprostied stolu a do krému vmichdme maizenu a tfeSiiovici. Dobfe promichdme a na zavér vhodime sekané
bylinky. Kostky chleba napichujeme na vidlicku a obalime v kotliku v syrovém krému. Doporucena ptiloha:
Podavame s kadetavym saldtem s ¢esnekem.
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