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Fondue stiredozemni

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g zmrazenych krevetek
citrobnova st'ava

velka cibule

300 g ementalu

125 g bilého vina

0,5 1zicky nasekaného kopru
1 1zicka hot¢ice

cukr

chilli

Postup

Krevetky nechdme pii pokojové teplot € rozmrazit, pokapeme je citrobnovou $tavou a na chvili odlozime. Do
nadoby na fondue vlijeme vino, pfiddme nahrubo nastrouhany syr a na mirném ohni za stalého michani
pomalu rozpustime na hladkou krémovou omacku. Pfimichdme drobné nakrajenou cibuli, kopr, hoi€ici, trochu
cukru a okofenime chilli kofenim. Pfipravené krevetky napichujeme na vidlicku a mac¢ime ve fondue.
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