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Rajcatova omacka s olivami

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g velkoplodych rajcat

1 snitka rozmarynu

2 strouzky Cesneku

2 1Zice oleje

2 1zicky cukru

sul

pept

1 IZice kapart

2 lzice vypeckovanych ¢ernych oliv

Postup

Rajc¢ata oloupeme, zbavime semen a nadrobno posekame. Cesnek posekdme a zpénime na oleji. Pfidame
raj¢ata, rozmaryn a cukr. Na mirném ohni svaiime do husté oméacky. Osolime a opepiime. Vmichame
posekané kapary a nakrajené olivy.
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