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Fondue v omacce s cibulkou

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g syra gruyére (ementalu)

5 dl jable¢ného vina (cider)

1 Spetka muskatového ofisku

1 Spetka cayenského pepie

200 g cibule

30 g masla

tmavy chléb nakrajeny na kostky

Postup

Syr nastrouhdme na hrubém struhadle pfimo do nadoby na fondue. Nejprve vafime ve vodni 14zni na mirném
ohni. Kdyz se syr rozpusti, ptidame jable¢né vino, muskatovy ofisek, cayensky pept a dobie promichame.
Cibuli oloupeme, nakrajime na kolecka a osmahneme na masle. Osmazenou cibuli nechdme okapat a pfidame
do syra. Nadobu postavime na vafi¢ uprostied stolu. Na vidli¢ku napichneme kostku chleba a obalujeme v
syrové smesi.

Strana 1/1



