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Omacka fondue - Pesto

Kategorie: Fondue
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

2 svazky bazalky

1 svazek petrzelky

50 g parmezanu

0,5 1zicky soli

2 lzic piniovych ofisku
3 strouzky Cesneku
olivovy olej

Postup

Bazalku a petrzelku oplachneme, osuSime a otrhdme listky ze stonkti. Parmezan nadrobno nakréjime a
umixujeme s bylinkami, soli a piniovymi ofisky. Strouzky ¢esneku oloupeme a prolisujeme do omacky.
Omacku prendame do sklenice a pielijeme olivovym olejem. Hotovou omacku ulozime do chladu.
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