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Zmacklé brambory

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

8—10 (celkem asi 1?7kg) p€knych brambor sttedni velikosti 3 1zice olivového oleje 8—10 snitek tymidnu stl

Postup

1. Do hrnce se studenou vodou vsypte peclivé omyté brambory se slupkou, uved’te do varu a prudce vaite asi
dvacet minut, az budou hodné mekké. Slijte a nechte trochu vychladnout, pak je naklad’te na plech a pomoci
Stouchadla hezky zplostéte, aby popraskaly, ale drzely jesté tvar.

2. Troubu predehtejte na 220, horkovzdusnou na 200?°C. Brambory zakapnéte polovinou oleje a vloZte na
dvacet minut do trouby. Brambory obrat’te, polozte na kazdou snitku tymidnu, zakapnéte zbylym olejem a
pecte jeste dvacet az tficet minut, az budou zlaté a kiupavé. Osolte.

Ziskejte naskok

Az na konec bodu 1 si mizete brambory ptipravit den pfedem. Pietahnéte je folii na potraviny a ulozte do
chladnicky.
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