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Kureci kousky pod bilou pefinou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

maslo na vymazani

500 g kufeci prsa

podle chuti::

2 ks velka cibule

1 sklenka - majonéza light
sul

100 g eidam

mlety ¢erny pept

podle potieby::

Postup

Zapékaci misku vymazeme kouskem masla. Poklademe oloupanou a na kolecka nakrajenou cibuli. Poté
pridame na kousky nakrajena kuteci prsa, ktera podle chuti osolime a opeptime.

Smés zalijeme jednou skleni¢kou majonézy a rozetfeme. Nakonec celou vrstvu zakryjeme nahrubo
nastrouhanym syrem.

Kureci kousky ptikryjeme alobalem a ddme zapéct do trouby. Ze zac¢atku peceme asi 30 minut na 250 °C
zakryté, poté odkryjeme a dopeceme, aby syr zrazovel.

Kufteci kousky pod bilou pefinou podavame s vaienym nebo opecenym bramborem. Pokrm chutna vyte¢né i s
pecivem.

Poznamka

Rychlovka z jednoho hrnce. Recept, na ktery je potieba jen malo ingredienci.
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