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Zapékané brambory s kufecim masem pro labuzniky
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Postup

brambory uvatime ve slupce ,pak oloupeme a nakrajime na kolecka na vymyzany plech poskladame vrstvu
brambor osolime a opepiime ,na to vajicka uvarena na tvrdo osmazené-osolene zapiony a oklepané a okofené
kuteci maso,nalijeme polovinu nalevu: z uvarene vody s bujonem asi 2deci vody ddme maslo az to trochu
vychladne dame sladkou smetanu a sladkou papriku a smichame.

udélame druhou vstvu brambory-osolime opepiime ,vaji¢ka,zamiony a zalijeme a kdyZ mame syr tak
nastrouhame navrch syrem bud eidam nebo niva a ddme zapéct

pfipravime suroviny a bramory a vajicka uvafime,zampiony na saddle osmazime,a nalev:cca 2 deci vody s
bujonem ,maslo jak vychledne trochu pfiddme sladkou smetanu a sladkou pariku. kdyz nemate chut na maso
miZzete to udélat bez masa.

tak vSe je v pekaci ptipraveno a jen tatka mi snedl syra nivy co jsem koupila tak jsem dé¢lala bez syru ale i tak
je to mnamka:-)
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