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Mandlovy dort s vajecnym likérem

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

korpus:

80 g zm&klého masla

80 g mouckového cukru

1 vanilkovy cukr

5 vajec

1 1zicka prasku do peciva
100 g nastrouhané ¢okolady
200 g mletych mandli

2 lzice vaje¢ného likéru
dale:

500 ml smetany ke Slehani
2 ztuzovace Slehacky

2 lzice cukru

100-125 ml vaje¢ného likéru
cokolada

rum

Postup

Maslo s cukrem utieme do pény. Po jednom ptiddvame a zaslehavame zloutky, postupné veslehame ¢okoladu,
mandle smichané s praSkem do peciva a likér. Nakonec zlehka vmichame tuhy snih z bilka. PeCeme v kulaté
formé (primér 26 cm) pii 180° asi 35 minut (zkusime Spejli).

Smetanu uSlehame s cukrem a ztuzovaci dotuha.

Dortovy korpus vydatné€ pokropime rumem. Rovnomérné na néj urovname Slehacku, potfeme i boky a trochu
si nechdme na ozdobeni po obvodu. Povrch dortu polijeme likérem (povrch musi byt rovny) a dozdobime
cokoladovymi hoblinkami nebo nastrouhanou ¢okolddou. Nechame uleZet v ledni¢ce aponi pul dne (z likéru se
odpaii alkohol a vytvoii na dortu vrstvu, kterd nebude stékat).
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