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HaluSky (strapacky) se zelim a uzenym masem

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

500 g brambor

asi 500 g kysaného zeli
50 g slaniny

cibule

sul

asi 400 g uzené¢ho masa
2 vejce

asi 200 g hladké mouky

Postup

Ptiprava:

Dame varit kysané zeli, uvatime je do mekka.

Brambory oloupeme a nastrouhame na jemno.

Piidame vejce, stl a hladkou mouku. Promichéme.

Tésto by mélo byt hustsi nez na bramboraky.

Do hrnce dame vatit vodu. Varici vodu osolime.

Pomoci haluskového sita (otvory asi 1 cm) protlacujeme tésto do vrouci osolené vody.

Halusky vyplavou, promichdme je a nechame je projit varem.

Vyjmeme je pomoci cedniku a ddme do misy.
Slaninu nakrajime na kosti¢ky a dame na panev, aby pustila tuk.

Pfiddme nakrajenou cibuli. Osmazime do zlatova.

Pfiddme na kosti¢ky nakrdjené uzené maso. VSe promichdme a osmahneme.
Do halusek ptidame zeli a smés masa s cibuli. Ve promichame, piipadné dosolime.
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