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Katuv sleh

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

750 g veptove kyty 150 g cibule 100 g nalozenych okurek 100 g sterilovanych kapii (bez nalevu) 100 g
kecupu 3 feferonky olej worcester stil mlety pept

Postup

Platky veptového masa pokrajime na nudlicky, osolime, opepiime a na rozpaleném oleji osmazime
(orestujeme) skoro do mekka. Ptidame cibuli pokrajenou na kosticky a nechame zesklovatét. Pak vlozime
pokréjené okurky a kapie, nadrobno pokrajené feferonky, kecup, n¢kolik kapek worcesteru a kratce podusime
(do zméknuti masa). Nakonec dochutime dle chuti.

Ptiloha: hranolky, krokety, ryze, brambory nebo pecivo.
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