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Bosaky

Kategorie: Piilohy

Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

1 kg den pfedem vatenych brambor
5 velkych syrovych brambor

250 g solamylu

3 hrsti krupicky

Postup

Oboje brambory oloupeme, nastrouhdme a smichdme s krupici a solamylem, osolime.
Vypracujeme tésto.
Mokryma rukama tvarujeme knedliky a ddme vafit do vétsiho mnozstvi osolené vody.

Knedliky vyplavou, pak vatime asi 5 minut.

Skvelé, vzdy se povedou!

Poznamka

Bosaky jsou krajovym nazvem pro chlupaté knedliky. Rika se jim tak na susicku. Bosaky jsou vybornou
prilohou k pecené kachné, ale moje babicka je milovala tieba k pajSlu (plickdm). Tyhle se nerozvafi. Jsou
mekkeé kluzké, tak jak bosaky maji byt. Délam je v
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