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Ttibarevny fez od hana

Kategorie: Moucniky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor:

Suroviny

5 vajec

250 g cukru

1 vanilkovy cukr

uslehat a ptidat::

200 ml zakysané smetany
250 g rozpusténé Hery
10-15 1zic rumu

300 g polohrubé mouky

1 prasek do peciva

Postup

Vejce a cukry vymichat v mise do pény, dat do pekéarny a ptidat ostatni suroviny
Promichat, rozd¢€lit na tfi dily a do kazdého dilu zamichat jiny pudinkovy prasek.
Stiidavé vkladame malou nabérackou do pekarny

Peceme 45-50minut a nechame cca 10 minut jesté v pekarné.

Hotovy fez se muize postiikat ¢okoladou
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